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Frühstücksbuffet mit KennzeichnungspflichƟgen Allergenen 

Hinweis: Die folgenden InformaƟonen dienen der GasterinformaƟon gemäß 
LebensmiƩelinformaƟonsverordnung (LMIV). Für detaillierte InformaƟonen zu Spuren und 
KreuzkontaminaƟonen wenden Sie sich biƩe an unser Personal. 

 

Brot & Brötchen 

 4-6 verschiedene Brötchen (A, ggf. G, L, N, O) 

 3 Brote (A, ggf. G, L, N, O) 

 BagueƩe (A) 

 Laugengebäck (A) 

 Toast (A) 

 Croissant (A, G) 

 Schokoladencroissant (A, G, F) 

 Glutenfreies Brot auf Anfrage (Angabe vor Ort) 

 Kuchen/Muffins (A, C, G, ggf. H) 

Aufstriche 

 BuƩer (G) 

 Becel (vegan) 

 3 Marmeladen (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

 Honig, Honigwabe (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

 Nutella (A, G, H) 

 ErdnussbuƩer (E) 

 Mandelmus (H) 

 Veganer Aufstrich (Angabe vor Ort) 
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Warme Speisen 

 Nürnberger (A, ggf. G, ggf. M) 

 Kartoffeln (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

 Gegrilltes Gemüse (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

 Fleischwurst/Weißwurst (A, M, ggf. G) 

 Baked Beans (A) 

 Bacon (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

 Ketchup (ggf. M) 

 Senf (M) 

 Süßer Senf (M) 

Wurst & Käse 

 6 Wurst-/Schinkensorten (A, M) 

 Blutwurst, Leberwurst, MeƩwurst (A, M) 

 3 SchniƩkäsesorten (G) 

 3 Weichkäsesorten (G) 

 Feigensenf (M) 

Müsli 

 Bircher Müsli (A, G, H, ggf. N) 

 8 Cerealien (A, ggf. G, H, N) 

 Trockenfrüchte (ggf. S) 

 Nüsse (H) 

 Chiasamen (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

Milchprodukte / AlternaƟven 

 Philadelphia (G) 

 HüƩenkäse (G) 

 Quark (G) 

 Milch 1,5% & 3,5% (G) 

 Pflanzliche MilchalternaƟve (Angabe vor Ort) 
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Fisch 

 Geräucherter Lachs (D) 

 Heringssalat (D, G, M) 

 Meerreƫch (ggf. M) 

 Zitrone (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

 Kapern (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

Salate 

 Oliven (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

 Hummus (ggf. S, ggf. Sesam) 

 Couscous (A) 

 Fleischsalat (G, M) 

 2 wechselnde Sorten (Angabe vor Ort) 

Obst 

 Obstsalat (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

 Ganzes Obst (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

 3 Sorten geschniƩenes Obst (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

Joghurt 

 Naturjoghurt (G) 

 3 Fruchtjoghurts (G) 

 AcƟmel (G) 

Regionale Ecke 

 Grüne Sauce mit Ei (C, G, M) 

 Spundekäs (G) 

 Handkäs (G) 

 Wurstsalat (M, ggf. A, G) 

SäŌe 

 Orange, Apfel, Grapefruit, MulƟvitamin (keine kennzeichnungspflichƟgen Allergene) 

Eierspeisen vom Buffet 

 Spiegelei (C) 
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 Rührei (C, G) 

Aus der Küche 

 OmeleƩ (C, G) 

 Veganes Rührei (Angabe vor Ort) 

 Pancakes (A, C, G) 

 Mandelporridge vegan (H, ggf. G) 

 Eggs Benedict (A, C, G) 

 Avocado-Lachsbrot (A, D) 

 

Legende der Allergene (gem. Anhang II LMIV): 

 A = GlutenhalƟges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel etc.) 

 B = KrebsƟere 

 C = Eier 

 D = Fisch 

 E = Erdnüsse 

 F = Soja 

 G = Milch (einschl. Laktose) 

 H = Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse etc.) 

 I = Sellerie 

 J = Senf 

 K = Sesamsamen 

 L = Schwefeldioxid und Sulfite 

 M = Lupinen 

 N = WeichƟere 

 O = ggf. Spuren durch KreuzkontaminaƟon 

 S = Schwefel/Sulfit in getrocknetem Obst 

Für aktuelle Auslobung und bei Fragen wenden Sie sich biƩe an unser Service- oder Küchenteam. 

 


