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Friihstiicksbuffet
Hyatt Regency Mainz

Friihstiicksbuffet mit Kennzeichnungspflichtigen Allergenen

Hinweis: Die folgenden Informationen dienen der Gasterinformation gemafR
Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV). Fir detaillierte Informationen zu Spuren und
Kreuzkontaminationen wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Brot & Brotchen

4-6 verschiedene Brotchen (A, ggf. G, L, N, O)
3 Brote (A, ggf. G, L, N, O)

Baguette (A)

Laugengeback (A)

Toast (A)

Croissant (A, G)

Schokoladencroissant (A, G, F)

Glutenfreies Brot auf Anfrage (Angabe vor Ort)

Kuchen/Muffins (A, C, G, ggf. H)

Aufstriche

Butter (G)

Becel (vegan)

3 Marmeladen (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)
Honig, Honigwabe (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)
Nutella (A, G, H)

Erdnussbutter (E)

Mandelmus (H)

Veganer Aufstrich (Angabe vor Ort)
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Warme Speisen

Nirnberger (A, ggf. G, ggf. M)

Kartoffeln (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)
Gegrilltes Gemiise (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)
Fleischwurst/WeiBwurst (A, M, ggf. G)

Baked Beans (A)

Bacon (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)

Ketchup (ggf. M)

Senf (M)

SuRer Senf (M)

Wourst & Kase

6 Wurst-/Schinkensorten (A, M)
Blutwurst, Leberwurst, Mettwurst (A, M)
3 Schnittkasesorten (G)

3 Weichkasesorten (G)

Feigensenf (M)

Bircher Musli (A, G, H, ggf. N)
8 Cerealien (A, ggf. G, H, N)
Trockenfriichte (ggf. S)

Nisse (H)

Chiasamen (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)

Milchprodukte / Alternativen

Philadelphia (G)
Hittenkase (G)

Quark (G)

Milch 1,5% & 3,5% (G)

Pflanzliche Milchalternative (Angabe vor Ort)
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Fisch
e Gerducherter Lachs (D)
e Heringssalat (D, G, M)
e Meerrettich (ggf. M)
e Zitrone (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)
e Kapern (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)
Salate
e Oliven (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)
e Hummus (ggf. S, ggf. Sesam)
e Couscous (A)
e Fleischsalat (G, M)

e 2 wechselnde Sorten (Angabe vor Ort)

e Obstsalat (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)

e Ganzes Obst (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)

e 3 Sorten geschnittenes Obst (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)
Joghurt

e Naturjoghurt (G)

e 3 Fruchtjoghurts (G)

e Actimel (G)
Regionale Ecke

e Griine Sauce mit Ei (C, G, M)

e Spundekas (G)

e Handkas (G)

e  Wurstsalat (M, ggf. A, G)
Safte

e Orange, Apfel, Grapefruit, Multivitamin (keine kennzeichnungspflichtigen Allergene)
Eierspeisen vom Buffet

e Spiegelei (C)
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e Ribhrei (C, G)

Aus der Kiiche
e Omelett (C, G)
e Veganes Riihrei (Angabe vor Ort)
e Pancakes (A, C, G)
e Mandelporridge vegan (H, ggf. G)
e Eggs Benedict (A, C, G)

e Avocado-Lachsbrot (A, D)

Legende der Allergene (gem. Anhang Il LMIV):
e A =Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel etc.)
e B =Krebstiere
e C=Eier
e D=Fisch
e E=Erdnisse
e F=Soja
e G = Milch (einschl. Laktose)
e H=Schalenfriichte (Mandeln, Haselnlisse, Walniisse etc.)
e | =Sellerie
e J=Senf
e K=Sesamsamen
e L =Schwefeldioxid und Sulfite
e M= Lupinen
e N =Weichtiere
e O = ggf. Spuren durch Kreuzkontamination
e S =Schwefel/Sulfit in getrocknetem Obst

Fiir aktuelle Auslobung und bei Fragen wenden Sie sich bitte an unser Service- oder Klichenteam.



